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Seção Técnica de Informática da ESALQ

LCE0143
Química Geral

LCE0130
Cálculo Diferencial e 

Integral

LEB0140
Física

LAN0127
Informação e Pesquisa 

em Ciências dos 
Alimentos

LGN0115
Biologia Celular

LCE0212
Estatística Aplicada às 
Ciências dos Alimentos

LFN0325
Princípios de 
Microbiologia

LCE0182
Química Analítica 

Quantitativa

LGN0217
Genética Geral

LCE0161
Química Orgânica

_ _ _ _ _ _ _

Disciplina

Requisito

LAN0330
Microbiologia dos 

Alimentos e 
Epidemiologia das 

Doenças Veiculadas por 
Alimentos

LCB0218
Bioquímica

LES0521
Socioantropologia da 

Alimentação

CEN0260
Métodos Instrumentais 

de Análise Química

LAN2661
Operações Unitárias no 

Processamento de 
Alimentos I

LAN0310
Bioquímica Nutricional

LAN1700
Higiene de Alimentos e 

Legislação

LAN0200
Bioquímica de 

Alimentos

LAN0405
Análise de Alimentos

LES0107
Teoria Geral da 
Administração

LAN0166
Análise Sensorial

LAN0415
Alimentos Funcionais

LES0144
Introdução à Economia

LAN1880
Segurança do Alimento 

no Sistema 
Agroalimentar

0111100
Trabalho de Conclusão de 

Curso em Ciências dos 
Alimentos I

Legenda

Disciplinas Obrigatórias em Sequência Aconselhada e Pré-requisitos do Curso de Ciências dos Alimentos – 2022
C

iê
n

cias d
o

s A
lim

e
n

to
s

LAN2662
Operações Unitárias no 

Processamento de 
Alimentos II

0112100
Trabalho de Conclusão de 

Curso em Ciências dos 
Alimentos II

0110152
Pesquisa e 

Desenvolvimento de 
Produtos

0110606
Estágio Profissionalizante 

em Ciências dos Alimentos

LAN0153
Matérias Primas 

Alimentícias

LAN0300
Açúcar, Fermentações e 

Bebidas

LAN0322
Química de Alimentos

LAN0442
Produtos de Origem 

Vegetal I

LAN0155
Produtos de Origem 

Vegetal II

LAN2690
Produtos de Origem 

Animal II

LAN0400
Alimentação e Nutrição

LAN0318
Produtos de Origem 

Animal I


